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Mesa abatidor-congelador
AMB-05
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Nuevo abatidor-congelador rápido controlado
electrónicamente mediante termostato.

Ciclo de abatimiento: + .

Ciclo de congelación: .

Exterior totalmente en acero inoxidable AISI 304 acabado
satinado.

Interior fabricado en acero inoxidable AISI 304.

Incorpora estructura en acero inoxidable para bandejas GN,
extraíble para facilitar la limpieza.

Interior con uniones curvas para facilitar la limpieza.

Capacidad: .

Separación entre guías: 65 mm.

Entrada de los recipientes por el lado de 530 mm.

Incorpora sonda para la medición de la temperatura en el
corazón del producto.

Termostato de control de ciclo, con alarma sonora al final
del ciclo.

Funcionamiento de ciclo por sonda o por tiempo.

Fase de conservación automática al final del ciclo.

Fácil acceso al evaporador, para las tareas de limpieza.

Aislamiento de poliuretano inyectado de 60 mm, libre de
CFC, con una densidad de 42 Kg/m .

Gas-refrigerante ecológico R404 A libre de CFC.

Pies de acero inoxidable regulables en altura (Ø 2”).

Puertas dotadas de bisagras con sistema de retorno
automático y fijación de apertura a 100º

Fabricado conforme a las normas CE.

ó ó

+90ºC a 3ºC

+90ºC a -18ºC

5 bandejas GN 1/1

3

Construido según la .

Grupo motor incorporado.

Tensi n de alimentaci n: .

directiva HACCP

230V 1+N - 50 Hz

Modelo

AMB-05

Referencia

8576108

Capacidad

5 GN 1/1

Potencia
(W)

1050

Peso
(kg)

95

Produc. por ciclo
refrigeración

+90 + 3º C (Kg/ciclo)

11

Produc. por ciclo
congelación

+90 - 18º C (Kg/ciclo)

8

Termostato con display de leds y control
de ciclos.

Estructura extraíble en acero
inoxidable con 5 guías para bandejas
GN 1/1.


